CBankett Menivorschlige (Restaurant O brdguet

Gultig ab 01.01.13, Preise inkl. 8 % MwST

Vorspeisen und Qbippli

Gemischter Salat Fr. 8.90
Grlner Salat Fr. 7.90
Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 9.90
Nusslisalat mit Ei und Champignons Fr. 9.90
Nusslisalat mit gebratener Kalbsleberli Fr.17.90
Rindscarpaccio mit Parmesan und Knoblibrot Fr.18.90
Lachsterrine mit Meerrettichschaum, Toast und Butter Fr.18.90
Crevetten an Cocktailsauce Fr.17.90

angerichtet auf Eisbergsalat

Rauchlachs mit Meerrettichschaum Fr.19.90
Toast und Butter

Gerduchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum, Fr.16.90
Toast und Butter

Terrine mit Sauce Cumberland Fr.18.90
und Selleriesalat mit Baumnuissen

Waldpilzragout angerichtet auf Serviettenkndédel Fr.16.90

TomatensUppli mit Rahmhaube Fr.8.90

Steirisches Krautersippli Fr.8.90
Bouillon mit Fladli Fr.7.90
Gemiusecremesuppli Fr.7.90
Maiscremesuppli mit Wodka Fr.8.90

Curryschaumsuppli Fr.8.90



OWarme Vorspeisen

Crevettenspiessli vom Grill angerichtet
mit verschiedenen Salaten und Knioblibrot

Frischlachs an Champagnersauce,
dazu Champagnersauerkraut und Salzkartoffeli

Eglifilet "Zuger Art" an Krauterweissweinsauce, dazu Reis
Riesencrevetten an Curryschaum, dazu Reis
Tagliatelle "Salmone"

an Rahmsauce mit Frischlachswiirfeli,, Krautern
und Chamignons

Tagliatelle mit Pouletwtirfeli an Peperoni-Rahmsauce
Spaghetti frutti di mare

Spaghetti "Vulcano"

an Olivendl mit Pouletgeschnetzeltem, Peperocini, Zwiebeli,

Knobli, Champignons und Oliven
Spaghetti Carbonara
Spaghetti Pesto

Spaghetti Agli, Olio e Peperoncini Fr.15.90

Risotto mit Steinpilzen

Cannelloni gefillt mit Ricotta und Spinat,
an Tomaten-Rahmsauce, gratiniert mit Kase

Gemise Stroganoff
frisches Gemiise an Peperonirahmsauce

Fr.17.90

Fr.19.90

Fr.19.90

Fr.21.90

Fr.17.90

Fr.16.90

Fr.16.90

Fr.17.90

Fr.15.90

Fr.15.90

Fr.17.90

Fr.16.90

Fr.16.90



ICaprspoisen

Frischlachstranche an Champagnerauce mit Fr.35.90
Champagnersauerkraut, serviert mit Salzkartoffeli

Eglifilets "Zuge Art" an Krauter-Weissweinsauce, dazu Reis Fr.35.90

Seezungenfilets an Champagnersauce Fr.36.90
dazu gibt’s Reis und Blattspinat

Riesencrevetten "Ligure" Fr.38.90
an Tomaten-Rahmsoserl mit Zwiebeli und Krautern,
serviert mit Reis

Fisch Potpourie Fr.42.90
Frischlachs, Seezungenfilet, Riesencrevette und Seeteufelmedaillon
an Champagnersoserl, dazu Salzkrtoffeli und Gemise

Seeteufel Medaillons an Weissweinsauce mit Gemiusestreifen Fr.36.90
serviert mit Mandel-Broccoli und Reis
Gebratene Pouletfilets und Riesencrevetten Fr.31.90

auf Curryspiegel, dazu Gemiisereis

Pouletbristli "Cafe de Paris" Fr.27.90
dazu knusprige Pommes Frites

Gebratenes Pouletbristli an Calvadossauce mit Apfelstickli Fr.24.90
serviert mit Reis und Gemise

Pouletgeschnetzeltes Casimir Fr.24.90
an Currysauce, angerichtet im Reisring, garniert mit Friichten

Gebratenes Pouletbristli an Pfeffersauce, Fr.24.90
serviert mit Reis und Gemise
Kalbsbraten an kraftigem Rosmarinjus, Fr.33.90

serviert mit Kartoffelgratin und Gmues

Kalbssteak an Morchelsauce Fr.44.90
dazu gibt’'s Kartoffelgratin und Gemiise

Zurcher Geschnetzeltes mit Butterrosti Fr.39.90

Zarte Kalbsschnitzeli an Rahmsoserl, Fr.36.90
serviert mit Butternudeln und Gemise

Saltimbocca alla Romana Fr.36.90
mit Salbei und Rohschinken an Marsalasauce, dazu Risotto



Kalbs, Rinds und Schweinsfilet Medaillons an Morchel,
Rotwein und Calvadossauce, dazu Rostikroketten und Gemise
(serviert in zwei Gangen)

Kalbsnierli an Pommery-Senfsauce,

dazu gibt’s Rosti

Tafelspitz ,Kaiser Franz Joseph™
mit Gemuse, Rahmspinat, Bratkartoffeln
garniert mit frischem Meerrettich, dazu Apfelkren

Rindsfilet "Cafe de Paris"
In Tranchen geschnitten, gratiniert mit Sauce Cafe de Paris,
dazu Pommes Frites

U.S. Entrec6te "Madagaska" an rassiger Pfeffersauce, dazu gibt’s
Réstikroketten und Gemise

Gespickter Rindsschmorbraten an Rotweinsoserl,
dazu Polenta und Gemduse

Ungarisches Rindsgulasch mit Kartoffelstock
Schweinspiccata “Milanese”
mit Schinkenstreifen und Champignons,

dazu gibts Safranrisotto

Schweinsgeschnetzeltes “Zircher Art”
mit Butterrdsti

Schweinsschnitzeli an Rahmsoseli dazu Butternudeln
und Gemuse

Schweinsbraten an Krauterjus, dazu Kartoffelstock und Gemise

Fleischvogel nach “Blirgermeisters Art”
an Rotweinsauce, serviert mit Spatzli und Gemise

Entenbristli rosa gebraten, an Orangen - Pfeffersauce,
dazu Reis und Gemiuse

Straussenfilet Medaillons an Pfeffersauce, serviert mit
Rostikroketten und Gemuse

Gemiusestroganoff

viel frisches Gemlise an samiger Paprikasauce, dazu Kartoffelstock

Cannelloni geflllt mit Ricotta und Spinat,
an Tomaten-Rahmsauce, gratiniert mit Kase

Herrlicher GemiUseteller mit Sonnenblumenkernen und
Schnittlauch-Sauerahm

Fr.54.90

Fr.26.90

Fr.36.90

Fr.49.90

Fr.37.90

Fr.28.90

Fr.25.90

Fr.28.90

Fr.28.90

Fr.28.90

Fr.23.90

Fr.28.90

Fr.28.90

Fr.29.90

Fr.22.90

Fr.21.90

Fr.24.90



Sasserts

Grossmutters Caramelkopfli
mit Amaretti und Schlograhm

Frischer Fruchtsalat mit Rahmhauberl
mit Schnapserl

Parfait Grand Marnier
Tirami Su

Mousse au Chocolat mit Doppelrahm
und Bananenstuckli

Kaiserschmarren mit Pfirsichstickli
und Preiselbeeri

Zwetschgensorbet "Urknall"
Zwetschgensorbet mit in Vielle Prune eingelegten
warmen Zwetschgen und Schlagsahne

Apfelstrudel mit Vanillesauce
oder Glace und Rahmtupferl

Apfelkichli mit Vanillesauce
herrlicher Frichtegarnitur und Schlagobers

Sorbetteller
Pfirsich, Zwetschgen und Zitronensorbet
garniert mit frischen Friichten

Dessert Potpourie
Wunderschdéner gemischter Dessertteller
(nach Kichenchefs Lust und Laune)

Panna Cotta
garniert mit Fruchtmark, Friichten und Rahm

Kaseteller
verschiedener Kase garniert mit Frichten und Baumnussen

Fr.9.90

Fr.9.90

Fr.10.90

Fr.9.90

Fr.9.90

Fr.9.90

Fr.12.90

Fr.11.90

Fr.11.90

Fr.11.90

Fr.11.90

Fr.13.90

Fr.11.90

Fr.14.90



Kaiser Menii

Waldpilzragout angerichtet auf Serviettenknddel
oder

Vogerlsalat mit gebratenen Schwammerin
Xk >k %k

Steirisches Krauterschaumsuppli
XKk

Tafelspitz ,Kaiser Franz Josepf"

auf samigen Rahmspinat, mit frischem Gemuse

und Bratkartoffeli, garniert mit frischem Meerrettich
dazu Apfelkren und Senf

>k k%

Kaiserschmarren mit Pfirsichstiickli

und Preiselbeeri
X Xk Xk

Fr.69.90



CAMenivorsohlag

Fr.45.- inkl. 8.0 % MwSt

Klrbissuppli mit Steirischem Kerndl
+++

Schweinspiccata ,Milanese™ mit Schinkenstreifen und Champignons,
Safranrisotto und Grilltomate

+++

Heisse Zwetschgen , Urknall®

in Vielle Prune eingelegt dazu Zwetschgenglace
und Rahm

+++

oder

Karntner Krauterschaumsuppli
+++

Pouletbrustli ,Cafe de Paris® in Tranchen geschnitten, gratiniert mit
unserer Sauce Cafe de Paris dazu Rostikroketten und Gemiuse
+++

Dessert Potpourie
herrlicher gemischter Dessertteller
+++



, Des Kaisars ~Sfroude”

S stearke kulinarische Legendenbildung rund um die
W iener Kiiche hat dasu gefithrt, dass man die
Rerson Kaiser ~sfrans ~Josephs vor allom mit
Kaiserschmarren und Kaisersemmeln assoziiert und
dariiber vergisst, deass der alte Kaiser in erster &inie ein
Rindfleischtiger war. Sn einer behordlich fiir
SSerufschulen genchmigten Odervierkunde des ~ahres
1912 steht beispieloweise au lesen. "N Jehll an der
‘Catel Qbr: Magestit ein qutes Odtiick gesottenen
(Rindfleisches, das au seinem Kichlingsgerichten aihlt”

CLbnier dicsen ClLEmisiinden mulel és nabiezu als grobe

CGeschichtsfalschung an, deass man heute unter
- Kasserschnitzel” ein Kalbschnitzel und uniter
, Katserfleisoh " nicht (Rindfleisch, sonderm ein Odtick
Q&chweinehanch verstcht das der Kaiser keineswegs so
goutierie wie einen ‘Cajélspita



